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平日10:00～17:00(　土日・祝日休み)
※音声ガイダンス後
「2」を選択してください。0800-888-8877

ユニマルシェ

LINE

オトクな情報配信中

株式会社ユニヴァ・マルシェ　〒106-6035 東京都港区六本木1-6-1 泉ガーデンタワー35階

ユニマルシェお客様センター
ショッピングサイト  https://unimarche.jp

8月の新商品・おすすめ商品

赤身を8割入れて肉本来の旨さを追求し、食感を柔らかく
ジューシーに仕上げています。厚みを持たせることで肉汁
をしっかり閉じ込め、割ると凝縮した旨味が溢れ出ます。
冷凍のまま焼くことができるので手軽に召し上がれます。

豊西牛を1.5mmにスライスした切
落しです。牛丼や炒め物、ハヤシラ
イスなど、いろいろな料理にお使い
いただけます。いつもの家庭料理を
豊西牛でちょっと贅沢に。

赤身と脂身のバランスが良く焼肉用に最適な上級バラ肉
（三角バラ）を使用。カルビといえば一般的にバラ肉を指
しますが、三角バラは最も濃厚で美味しいといわれてい
て適度なサシが入り、脂の甘味が口の中に広がります。

カレー・シチュー用カット肉です。そ
の他、煮込み料理全般にご使用いた
だけます。お料理にも使いやすいよ
うに300gの個包装にしてあります。

豊西牛の新鮮上質なホルモンを、自
社産黒にんにく・生にんにく仕込み
の特製味噌ダレと合わせた、こって
り旨いおすすめの一品です。

北海道帯広市を代表するブランド赤身牛「豊西牛」がいよいよ
新商品として登場です。十勝の美しい自然の中で愛情を込め
て育てられた豊西牛は、脂が少なくヘルシー、それでいて旨
味に満ちた味わいが特徴です。飼料には自社農場で育てたデ
　　　　　　　　　ントコーンや麦わらを使用し、配合飼料
　　　　　　　　　は飼育段階に合わせた7段階の独自の
　　　　　　　　　配合飼料で作るオリジナルブレンドです。
　　　　　　　　　この十勝の大地で育った、美味しい牛肉
　　　　　　　　　をお楽しみください。

夏ギフトやオンラインセミナーにも登場した
トヨニシファームのブランド牛「豊西牛」

 50195　
＜豊西牛＞ハンバーグ　120g　490円（税込）

冷凍

 50196　
＜豊西牛＞切落しスライス
300g　1,150円（税込）

冷凍

 50197　
＜豊西牛＞上バラカルビ焼肉用　300g　2,790円（税込）

冷凍

 50198　
＜豊西牛＞カレー・シチュー用
300g　930円（税込）

冷凍  50199　
＜豊西牛＞黒にんにく味噌ホルモン
200g　930円（税込）

冷凍

100％
ビーフ

三角バラは
カルビの王様



8月の新商品・おすすめ商品

香りが良いシチリア産
レモンの爽やかな風味
と、生クリームのまろや
かさが特長のチキン
カレーです。
 61133　＜にしきや＞
素材 レモンクリームチキンカレー
180g 　430円（税込）

 61134　＜にしきや＞
素材 ジンジャーポークカレー
180g 　400円（税込）

 61135　＜にしきや＞
冷製チキンとドライトマトの塩レモンソース
160g 　340円（税込）

 61136　＜にしきや＞
冷製彩り野菜とハーブのトマトソース
160g 　340円（税込）

 61137　＜にしきや＞
豚バラと3種きのこの台湾風かけごはん
130g 　390円（税込）

 61138　＜にしきや＞
牛肉と5種野菜の韓国風ピリ辛かけごはん
160g 　390円（税込）

 61139　＜福光屋＞
純米シルキー糀甘酒　200mL　230円（税込）

 61140　＜福光屋＞
VATEN　100mL 　460円（税込）

富士の極み優茶 スティックタイプ
25mL×１０本

８月下旬頃発売予定

高知県産生姜を使用。
生姜の味わいと炒め
たまねぎの風味と甘
味をバランスよく仕上
げたポークカレー。

ミトコンドリアに着目した「VATEN」
は、福光屋の日本酒や糀甘酒の米醗
酵技術を応用し、細胞・身体機能に
有用な米醗酵由来の栄養素を可能
な限り高めた天然成分100％のエナ
ジードリンクです。

人気の優茶に、携帯しやすい、ご
紹介にも便利なスティックタイプ
が登場です。

金沢で最も長い歴史と伝統を誇る酒
蔵・福光屋が酒蔵に湧き出る恵みの
百年水と、良質の契約栽培米で仕込
んだ醗酵滋養飲料。甘さすっきりひ
かえめ、なめらかな口あたりが特長
です。毎日の健康習慣にどうぞ。

トマトの程よい酸味の
ソースに、ハーブを効
かせて爽やかな味わ
いに仕上げた冷製パス
タソースです。

牛肉と5種類の野菜を
味噌の旨味とごま油が
香るピリッと辛いソー
スで仕上げた韓国風
かけごはん。

レモンのさっぱりとした
ソースに、コショウと赤
唐辛子がピリッとアク
セント。食欲がない時
にもおすすめです。

豚バラと3種類のきの
こを八角の香りを生か
した甘辛いソースで仕
上げた台湾風かけご
はんです。

中辛

甘口

Coming Soon!

商品チラシ
10枚付


